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Mascobado Kokos Butter Caramel 
für 1 Kuchenblech rechteckig 

       *Diese Artikel finden sie in unserem Laden
  
300 g Mascobado Vollrohrzucker * 
18 ml Wasser 
unter ständigem Rühren schmelzen lassen, 
es entsteht eine schwarze Flüssigkeit (sehr heiss) 
 

300 ml Wasser 
300 ml Coco Saphan Kokosmilch *  
dazu schütten, Achtung sehr starke Dampfentwicklung 
 
1500 g weisser Rohrzucker 
1500 g Mascobado Vollrohrzucker * 
beifügen und stark kochen, und wenn es kocht 
 
240 g Butter 
beifügen 
 
 
 
Das Ganze auf 130° kochen auf Kuchenblech leeren und sobald das Caramel angetrocknet ist, noch 
warm mit Messer in Würfel schneiden. 2 Std. auskühlen lassen und in Dose abfüllen (kühl und 
trocken lagern) 
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